Tél. : 03 44 07 30 80 ou 00 86
Fax:03 44 07 30 87 ou 98 80
Rue Benjamin Delessert 60510 Bresles

Du 02 septembre au 06 septembre 2024

Mercredi Jeudi Vendredi

b5 Demi pomelos sucré Tomate au pesto vert Concombre a la bulgare Taboulé libanais
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n Filet de colin d'Alaska pané Tranchettes de poulet sauce poulette Escalope de volaille grillée Pavé de poisson mariné thym citron
.E poivre

g_ Haricots verts Riz Pates Purée
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‘:': Camembert Yaourt nature sucré Petit fromage blanc nature et sucre Emmental
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E Kiwi Nectarine Chou 2 la créme saveur vanille
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*Contient du porc Menu conseillé suivant la recommandation nutritionnelle du Recettes eontenantm produits Bio ou Nouvelle recette

Nos crudités (carottes, tomates, concombres, choux, céleris, radis, courgettes, pomelos, melons, pastéque) sont élaborés a partir de Iégumes frais



Tél. : 03 44 07 30 80 ou 00 86
fax:03 44 07 30 87 ou 98 80
Rue Benjamin Delessert 60510 Bresles

Du 09 septembre au 13 septembre 2024

Mercredi y ~ Vendredi

Salade de blé aux miettes de surimi Melon Tomate au mais (végétarien) Carottes rapées ciboulette
Escalope de volaille aux oignons grelots Cote de pore sauce aux épices™ Couscous boulettes Cordon bleu
Riz Pommes vapeur Semoule Boulgour a la tomate
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ta Petit fromage blanc nature sucré Tomme noire Yaourt nature sucré Dessert lacté saveur vanille
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E Pomme rouge Nectarine Créme dessert chocolat Clafoutis aux péches et amandes
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*Contient du porc Menu conseillé suivant la recommandation nutritionnelle du Recettes contenant des produits Bio ou Nouvelle recette

Labellisés

Nos crudités (carottes, tomates, concombres, choux, céleris, radis, courgettes, pomelos, melons, pastéque) sont élaborés 2 partir de légumes frais



Tél : 03 44 07 30 80 ou 00 86
Fax: 03 44 07 30 87 ou 98 80
Rue Benjamin Delessert 60510 Bresles

Du 16 septembre au 20 septembre 2024

Mardi Mercredi ; = Vendredi

b Melon Radis beurre Duo de carottes et courgettes rapées Taboulé aux raisins
@ vinaigrette
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n Filet de poulet au paprika Crépinette grillée* Chili con carne Pavé de poisson mariné thym citron
=z poivre
& [EE Poélée potagére Riz a la mexicaine Ratatouille
g Coquillettes
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; E : Fromage frais (St-Morét) Tomme blanche Camembert Petit fromage blanc nature et sucre
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E Purée de pomme-fraise Péche Flan nappé caramel Tarte au chocolat (DCG)
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*Contient du porc Menu conseillé suivant la recommandation nutritionnelle du Recettes contenant des produits Bio ou Nouvelle recette

Labellisés

Nos crudités (carottes, fomates, concombres, choux, céleris, radis, courgettes, pomelos, melons, pastéque) sont élaborés a partir de légumes frais



Du 23 septembre au 27 septembre 2024

Mercredi

Salade de quinoa

Pizza au fromage

Tomates a I'huile d'olive

Carottes rapées a l'orange

Vendredi

Sauté de porc aux olives”

Plats I Entrées |

Roti de dinde a l'indienne

Paélla*

Boeuf braisé sauce bourguignonne

Haricots beurre persillés (végétarien)

Petits pois a I'étuvée

Riz paélla

Farfalles

Fromage fondu (Vache qui rit)

Camembert

Dessert lacté saveur vanille

Petit fromage blanc sucré aux fruits

Desserts | Produits laitiers Accomp,

Brassé a la pulpe de fruits

Mousse au chocolat

Poire

Nectarine

*Contient du porc

Menu conseillé suivant la recommandation nutritionnelle du

Recettes contenant des produits Bio ou
Labellisés

Nos crudités (carottes, tomates, concombres, choux, céleris, radis, courgettes, pomelos, melons, pastéque) sont élaborés & partir de legumes frais

Nouvelle recette




