Semaine N° 10

Menu au choix

Du 02 mars 2020 au 06 mars 2020

Tél. : 03 44 07 30 80 ou 00 86
Fax : 03 44 07 30 87 ou 98 80
Rue Benjamin Delessert 60510 Bresles
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1 Cake Jambgn Tomate a la féta
emmental
2 Demi pamplemousse
sucré
3 Rillettes cornichon* T
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Consulter nos produits a la carte @
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Repa Total lundi: Total mardi: Total mercredi: Total jeudi: Total vendredi:
* Contient du porc F Produit élaboré dans notre atelier Patisserie Toutes nos crudités sont élaborées & partir de légumes frais



Semaine N° 11 NOME e

Meru an choix

Du 09 mars 2020 au 13 mars 2020

Tél. : 03 44 07 30 80 ou 00 86
Fax : 03 44 07 30 87 ou 98 80
Rue Benjamin Delessert 60510 Bresles

0 te o e ed Lite eud endred
£ ol Flan au fromage Carottes rapées au Concombre aux fines
Velouté poireaux Gk :
(végétarien) citron herbes

Aiguillettes de volaille
sauce poulette

Tajine poulet agneau
aux fruits secs

Dos de colin aux
agrumes

Crépinette grillée*

Coudes

Blé aux petits [Egumes

Semoule

Riz

Consulter nos produits a la carte

Tomme noire

Délice d'emmental

Yaourt aromatisé

Kiwi

Orange

Mousse au chocolat

Muffin au chocolat

Total lundi:

Total mardi:

Total mercredi:

Total jeudi:

Total vendredi:

* Contient du porc

Produit élaboré dans notre atelier Patisserie

Toutes nos crudités sont élaborées a partir de légumes frais

[ Menu conseillé suivant le GEMRCN |

| Nouvelle recette I



Semaine N° 12

Menu an choix

Du 16 mars 2020 au 20 mars 2020

Tél. : 03 44 07 30 80 ou 00 86
Fax : 03 44 07 30 87 ou 98 80
Rue Benjamin Delessert 60510 Bresles
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Feuilleté de poulet a Carottes rapées aux ;
1 : ; Taboulé au poulet
la Normande pignons de pin
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Consulter nos produits a la carte §
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: > Brassé a la pulpe de Compote de pomme- Créme dessert saveur Clafoutis ananas ? =
= fruits banane vanille noix de coco e
Repa Total lundi: Total mardi: Total mercredi: Total jeudi: Total vendredi:

* Contient du porc

Produit élaboré dans notre atelier Patisserie

Toutes nos crudités sont élaborées a partir de legumes frais




Semaine N° 13

Menu au choix

Menu Scolaire 5 jours
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1 Feuilleté hot dog Tomate mozzarella
2 Velouté huit légumes
3 P&té de campagne
cornichon®
1 Boulettes d'agneau Paslia*
sauce moutarde
o 2 Filet de poulet sauce Tortillas (omelette aux pommes
normande de terre - végétarien)
o 2 K Semoule Riz paélla
T | 8 i Haricots verts a Ratatouille
> 'échalote (végétarien)
Consulter nos produits a la carte
1 Vache-qui-rit Bilichette mi-chévre Camembert Tartare all etfines
herbes
2
3
t. 4
5
1
o 2 |Fromage blanc nature Salade d el Liégeois chocolat Gateau au chocolat
exotiques
Repa Total lundi: Total mardi: Total mercredi: Total jeudi: Total vendredi:

Menu conseillé suivant le GEMRCN

Nouvelle recette



