Tél. : 03 44 07 30 80 ou 00 86
Fax: 03 44 07 30 87 ou 98 80
Rue Benjamin Delessert 60510 Bresles

Du 08 janvier au 12 janvier 2024

Mercredi : e Véﬁd;edi

b4 Rillettes cornichon* Tarte a I'oignon (végétarien) Pa&té en crolte cornichon® Julienne de courgettes au thon
E
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7 n B Bocuf braisé ala lyonnaise Tranchettes de poulet sauce poulette Choucroute garnie* Blanquette de poisson sauce ciboulette
n
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E. Tortis Purée Haricots verts
E Brocolis persillés (végétarien)
o
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o Yaourt sucré Vache qui rit Yaourt sucré Emmental en Stick
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£ Pomme Orange Poire Galette des rois
?
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*Contient du porc o : : . Menu conseillé suivant la recommandation nutritionnelle du Recettes contenant des produits Bio ou Nouvelle recette
\ Produit élaboré dans nofre atelier patisserie

Labellisés

Toutes nos crudités sont élaborées a partir de légumes frais
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Tél. : 03 44 07 30 80 ou 00 86
Fax : 03 44 07 30 87 ou 98 80
Rue Benjamin Delessert 60510 Bresles

Du 15 janvier au 19 janvier 2024

Vendredi

Mercredi Jeudi

i o Oeuf dur sauce cocktail Velouté de tomate Tartare de courgettes aux agrumes Carottes rapées au sirop d’érable
B
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s Longe de porc a la diable” Dos de colin sauce pesto rosso Couscous boulettes Sauté de boeuf sauce barbecue
m
a
“88l Gratin de pommes de terre (végétarien) Riz Semoule Pommes américaines
g Haricots beurre sautés
[+
<
..;‘.. Petit suisse aux fruits Yaourt aromatisé Gouda Petit suisse sucré
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E Clémentines Mousse au chocolat Brassé a la pulpe de fruits Brownie
2
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*Contient du porc \ e ¢ i . Menu conseillé suivant la recommandation nutritionnelle du Recettes contenant des produits Bio ou Nouvelle recette
Produit élaboré dans notre atelier patisserie Labellisés

Toutes nos crudités sont élaborées & partir de Iégumes frais
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Tél. : 03 44 07 30 80 ou 00 86
Fax : 03 44 07 30 87 ou 98 80

Rue Benjamin Delessert 60510 Bresles

Du 22 janvier au 26 janvier 2024

| Accomp.

Desserts | Prodults laitier:

*Contient du porc

' Plats Entrées '

Velouté de potiron

Feuilleté au comté

Mercredi

Coleslaw au panais

Vendredi
Cervelas vinaigrette™

Sauté de boeuf sauce mironton

Médaillons de volaille sauce basquaise

Cassoulet Toulousain*

Pavé de poisson 2 la napolitaine

Boulgour aux pois chiches

Macaronis

Riz

Tomme noire

Mini cabrette

Yaourt sucré

Petit suisse aux fruits

Fromage blanc sucré

Pomme golden

Kiwi

\ Clafoutis aux framboises

\ Produit élaboré dans nofre atelier patisserie

Menu conseillé suivant la recommandation nutritionnelle du

Toutes nos crudités sont élaborées & partir de légumes frais

Recettes contenant des produits Bio ou

Labellises

Nouvelle recette
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Tél.: 03 44 07 30 80 ou 00 86
Fax : 03 44 07 30 87 ou 98 80
Rue Benjamin Delessert 60510 Bresles

Du 29 janvier au 02 février 2024

Mercredi Jeudi Vendredi

b Saucisson sec beurre® '“\ Pi . Velouté de légumes Julienne de courgettes aux agrumes
3 izza campione (végétarien)
=
w
n Boeuf braisé au gingembre Poisson pané Spaghettis bolognaise Croquettes épinards (végétarien)
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. .cL Semoule Riz Purée de pommes de terre et potiron
g Julienne de légumes (végétarien)
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__:"5 B aourt sucré Tomme blanche Petit Louis Yaourt aromatisé
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E Wéw Il Clémentines Compote de pomme-framboise Brassé a la pulpe de fruits Crépe au sucre
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*Contient du porc Menu conseillé suivant la recommandation nutritionnelle du Recettes contenant des produits Bio ou ~ Nouvelle recette

N\ Produit élaboré dans notre atelier patisserie Labellisés

Toutes nos crudités sont élaborées a partir de légumes frais



